fRUHLINGS meNU

Bunter «Lenz» Salat

mit knusprig gebackenen Feigen & Pecorino—Triangoli

Ruccola, gerosteten Niissen und Dressing vom Birlauch aus dem Lindengarten

Zarte Kalbsschnitzel

an Friihlings—Morchelrahmsauce
mit Butterniideli und weissen Rheintaler Spargeln

oder

Unsere liebevollen Spargelravioli

mit Morchel-Spargelragout, Strauchtomaten und gehobelter Parmesan

Rhabarber “Erdbeer-Gratin

mit feinster Bourbon Vanille-Glacé

Menu 59.00 (vegi 55.-)

appeNzellLerR meNU

Grossmuetter’s Fladlisoppe

hausgemachte Kraftbrithe mit feinen Kriauterfladli und Gemiisebrunoise

Tiiifner Piccata

mit Brit und Mostbréckli gefiilltes Schweinscarréschnitzel

in Krautern, Appenzeller Kise und Ei gebraten dazu Rosti und Gemiise

Appenzeller Eiskaffee
mit Appenzeller Rahmlikér und Rahm

Menu 49.50
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Samiges Spargelcremesiippli
mit Spargelstiickchen als Einlage 11.50 @

Unsere , Rustico “ Spargelravioli als Vorspeise ~ 18.50 &
mit Morchel-Spargelragout & gehobeltem Parmesan als Hauptspeise 27.50

Weisse Schweizer Spargeln aus dem Rheintal

Klassische Art

mit Sauce Béarnaise - fein und hausgemacht als Vorspeise 19.50
Biindnerische Art

mit Biindner Rohschinken und Tartarsauce 19.50
Nordische Art

Norwegischer Rauchlachs und Apfel-Meerrettichschaum 20.00

als }[auptgang serviert mit neuen Bratkartoffeln +9.00



Vorspeisen

griiner Salat 820
gemischter Salat 0,80
Appenzeller Mostbrockli-Carpaccio mit Appenzeller Kise 17.50

Zitronen-Pfeffer, Olivensl und kleinem Salatbouquet

Schottischer Rauchlachs mit Barlauch-Crostini 17.50

Apfel—Meerrettichschaum und kleinem Salatbouqet

Suppen

Grossmuetter’s Fladlisoppe 8.50

hausgemachte Kraftbrithe mit feinen Kriuterfladli und Gemiisebrunoise

Friihlingshaftes Kresseschaumsiippli 10.80

mit Linden-Barlauch-Crostini



Fleischlos glijcklich

Q’o[enta—fl(artoﬁ“ el gnOCCﬁi an brauner Salbeibutter, Ruccola 25.00

Braeburn-Apfelwiirfelchutney, Artischocken und geriebenem Parmesan

Linsen—?(artW[tc’itscﬁ[i mit frischen Rheintaler Spargeln 32.00

und cremiger Morchelrahmsauce

Reichhaltiger Gemiiseteller 28.50
mit Susskartoffel-Frites @

Fisch
Eg[ifi[ets gebraten an brauner Salbei-Mandelbutter 35.00
auf Blattspinat mit Camargue-Reis klein 29.50
Zandeifi[et ,Wiener Art“ paniert und gebacken 36.00

an Lindengarten-Krﬁuter—Sourcream dazu Bratkartoffeln und Strauchtomaten

IACHTUNG, Bitte wenden Sie sich in jedem Fall an den Service bei einer Allergie/Intolleranz,
auch wenn die Gerichte mit folgenden Signeten versehen sind:

@ vegetarisch laktosefrei @ vegan % glutenfrei

Es kann nicht ausgeschlossen werden, dass Sputen davon enthalten sind.
Alle unsere Speisen enthalten Zutaten, welche Stoffe der 14 Hauptallergene geméss LMG des Bundes oder
Spuren davon enthalten konnen. Auf Anfrage bereiten wir Ihnen gerne etwas ohne diese zu.
Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken, inkl. 7.7 % MwsSt.



Fleisch Spezialitéiten

Pouletbrust gebraten und tranchiert an Cognac-Kriutersenfsauce 28.00

mit saisonalem Gemiise und Nudeln

Lammnierstiick rosa gebraten & tranchiert an Cognac-Krautersenfsauce 36.00

goldbraune Rosti mit Rostzwiebeln und Gemiise klein 31.50

Miiller Franz-Steak  Schweinssteak mit Rauchspeck 29.50
dazu Rostzwiebeln und Krautern, Pommes frites und Gemﬁsebouquet

..... zu Ehren des letzten Miillers der alten Linden-Miihle Franz Fissler sel.

Tiiufner Piccata gefﬁlltes Schweinscarréschnitzel 33.00
mit Brit und Mostbrockli in Kriautern, Appenzeller Kise klein 28.50

und Ei gebraten dazu Rosti und Gemiise

Zartes Irisches Rindsfiletsteak "Firebird" 46.50
wiirzige Senffriichte-Pfeffersauce nach altem Hausrezept klein 41.50

Pommes frites und Gemiisebouquet

Plattenservice ab 2 Personen

Chateaubriand ,du Tilleul™ pro Person  52.00
Ein zartes, reich garniertes Rindsfilet am Tisch tranchiert

mit Sauce Béarnaise, Pommes frites

und einer bunten Gemiisegarnitur

... eines unserer Paradestiicke!

Unser Fleisch stammt wiefolgt aus Zuchtbetrieben: Kalb und Schwein CH, Poulet CH,
Rind und Lamm Irland, Egli und Zander DE/Estland Stellnetz, Rauchlachs Schottland Aquakultur



Grill-Angebot zum Zusammenstellen

Schweinssteak ca. 180 gr 19.50
Poulardenbriistchen ca. 150 gr 17.50
Kalbsschnitzel ca. 140 gr 29.00
ca. 110 gr 25.00
Lammnierstiick ca. 140 gr 29.00
ca. 110 gr 25.00
zartes Rindsfiletsteak ca. 160 gr 37.50
ca. 120 gr 33.00
Pinot-Schalottensauce inbegriffen
Senffriichte-Pfeffersauce inbegriffen
Cognac-Krautersenfsauce inbegriffen
hausgemachte Café de Paris Butter inbegriffen
Frithlings-Morchelrahmsauce plus 5.00
Bratkartoffeln 6.50
Pommes frites 6.50
Roter Camargue-Reis 6.50
Nudeln 6.50
Siisskartoffel-Frites 8.00
Gemiisegarnitur 7.50
Bunter Salat (Als Fitnessteller) 9.80

Alle Preise sind in CHF incl. 7.7 % MwsSt.



